
De Martino Single Vineyard "Parcela 5" Sauvignon Blanc 2007 

Información Técnica

Producción

Denominación de Origen

Suelo

Envejecimiento
NO

Variedades
100% Sauvignon Blanc

Recomendación de guarda
Beba ahora o guardar hasta 3 años

Temperatura de servicio
11°C a 12°C

Decantación
NO

Sugerencias

Prensa
93 puntos, DESCORCHADOS 2008 por Patricio Tapia

Excelente para acompañar quesos ahumados, todo tipo de pescados, mariscos y 
ensaladas verdes. 

Vino con una acidez vegetal y mineral que destaca.  Al igual que en su versión 
anterior se destacan los aromas cítricos, herbales y con un toque mineral.  En la boca 
es de un gran volumen, la acidez destaca mucho, sobretodo considerando que se 
trata de acidez natural.  Se siente con gran frescor, equilibrio y persistencia.

Por venir del valle de Casablanca de la zona mas cercana al Oceano Pácifico, es 
decir, de la zona mas fría de este lugar, la uva madura alrededor de un mes después 
que en el valle del Maipo.  La cosecha se realizó la última semana de marzo, como 
siempre de manera manual.  La fruta llegó en perfectas condiciones, la fermentación 
se relizó en tanques de acero inoxidable, y luego de esta se dejó el vino en el mismo 
tanque hasta la embotellación.

El viñedo está plantado en el batolito central de Casablanca, el suelo es granítico y 
muy antiguo(190 a 240 millones de años).

Valle de Casablanca.  La uva viene de un terroir ubicado en la zona de viñedos más 
fría de Casablanca, aproximadamente a 20 km del mar.  Muy influenciado por la brisa 
que viene de este, la fruta producida en esta zona es única en Chile; las plantas son 
de clon 1, uno de los mejores del mundo.  Los viñedos están en una colina y tienen 
una productividad promedio muy baja, esto es muy importante en términos de 
concentración de aromas y volumen en boca del vino.


